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Schulischer Kontakt Betrieblicher Kontakt

Adolph-Kolping-Berufskolleg Raphaelsklinik Diakonisches Werk  Tafelschmitz
Ansprechpartnerin: Frau Hinkel Frau Ronczkowski Herr Harke Herr Schmitz
Lotharingerstrage 30 Loerstrafie 23 Am Berg Fidel 70 Sentmaringer Weg 1
48147 Miinster 48143 Miinster 48153 Miinster 48151 Miinster

Tel.: 0251 - 482470 Tel.: 0251 - 50072221 Tel.: 0251 - 7888183187 Tel.: 0251 - 4905670

Fax: 0251 - 4824750
E-Mail: info@adolph-kolping-berufskolleg.de
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Wie hoch ist die Ausbildungsvergiitung?

Ein Auszubildender zum Beikoch erhalt laut Tarifvertrag eine monatliche
Ausbildungsvergiitung. Die Hohe ist abhangig vom Ausbildungsbetrieb und
der personlichen Situation des Auszubildenden.
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Die Arbeitszeiten sind abhéngig vom Ausbildungsbetrieb. Nach der Ausbildung - @
hat ein Beikoch eine wochentliche Regelarbeitszeit von ca. 38,5 Stunden. \ v

Welche Arbeitskleidung trégt ein Beikoch?

Die Arbeitskleidung ist abhidngig vom Ausbildungsbetrieb. In der Regel tragt
ein Beikoch eine Arbeitsjacke, Arbeitshose, Arbeitsschuhe, Kopfbedeckung, ein
Halstuch und eine Schiirze. Zudem trédgt der Beikoch wihrend der Arbeit ein
Torchon, das ist eine Art Topflappen.

Was gehort zur Ausbildung eines Beikochs?

Du machst eine dreijahrige Ausbildung. Wahrend dieser Zeit arbeitest
du in einem Betrieb (Kantine, Krankenhaus, Altenheim oder auch in
einem Restaurant), in dem du vor allem das praktische Arbeiten
erlernen wirst. Du gehst einmal in der Woche in die Berufsschule.
Hier werden sowohl praktische als auch theoretische Kenntnisse ver-
mittelt. Zur Stundentafel geh6ren meist die Facher Technologie, Fach-
praxis, Mathematik, Wirtschaftslehre, Deutsch, Religion.

Du wirst regelmaflig (meist einmal die Woche) von sozialpadagogi-
schen Institutionen begleitet, indem sie mit dir unter anderem den
Unterrichtsstoff nacharbeiten und dir bei alltédglichen Problemen
helfen.

Wie wirst du Beikoch?

Am besten du sprichst mit deinem Lehrer dariiber,
dass du dich fiir den Beruf des Beikochs interessierst.
Sie helfen dir bestimmt gern weiter, sie kennen

auch die Kontaktdaten der Agentur fiir Arbeit. Die
Arbeitsagentur ist dir behilflich bei der Suche nach
einem Ausbildungsbetrieb in deiner Wohnortnihe.
Vielleicht hast du ja auch die Moglichkeit einmal ein
Praktikum in einem Ausbildungsbetrieb zu absol-
vieren. Das verschafft dir einen besseren Eindruck
von den Aufgaben in der Kiiche. Wenn du Gliick
hast, lernst du bei dieser Gelegenheit sogar deinen
Ausbildungsbetrieb kennen!




